Toute I'équipe du restaurant
"Chez Pierre d'Agos
vous soubhaite un boh appétit!

Menu a 30 euros
Formule 22 euros entrée+dessert
Formule 25 euros plat+dessert
Formule 3 28 euros entrée+ plat

Entrée au choix
Garbure
Cassolette d'ccuf aux cepes
Poire farcie au chévre
Téte de veau Vinaigrette
Galade de chipirons a la persillade
Salade Pierre d'ALOS dardons, gésiers, champignons, toasts de délice de canard, )

Plat au choix
Cassolette de camembert Chaud
Filet de limande a la fondue de poireaux
Civet de filets de pigeon
Piece du boucher
Cassoulet bigourdah revisité au porc hoir de Bigorre
Paveé de cerf sauce Grand Veneur

Légumes

Dessert au Choix
Coupe glaceée [ Patisserie du jour/ Creme br(lée framboises
Tle flottante [/ Assiette de fromages du pays
Délice de marbré en rouge et blanc

Pour accompagner Vos plats hous Yous proposons les sauces suivantes, a préciser a la commande
Sauce échalotes ou sauce au poivre ou sauce au Vin ou Créeme 3 'ail
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L'origine de nos viandes est affichée quotidiennement et visible a I'entrée du restaurant
Un classeur mentionnant les produits allergénes rentrant dans la composition de
nos recettes est mis a votre disposition - nous consulter



Toute ’équipe du restaurant
«Chez Pierre d’Agos»
vous souhaite unh bon appétit!

Menu gastronomique 38 euros

Entrée
Aumoniére de gambas, Cepes et foie gras frais

Plat

Tournhedos de porcC hoir de Bigorre

Lésumes

Dessert au ChoiX

Price nels. — Boissons non comprises — iicun suppliment au litre du sevvice n ol Jii pa o client .
L'origine de nos viandes est affichée quotidiennement et visible a I'entrée du restaurant
Un classeur mentionnant les produits allergénes rentrant dans la composition de
nos recettes est mis a votre disposition - nous consulter



"Chez Pierre d'Agos” - § |3 Carte

Nos salades Nos omelettes et garhitures

Calade de chévre chaud 17,00 € QOmelette hature 12,00 €
Calade pyrénéenne (lardons, 18,00 € QOmelette jambon pays 15,00 €
gésiers,Champignhons, Omelette au fromage 15,00 €
délice de canard) Omelette aux cepes 20,00 €

Nos entrées

Téte de veau Vinaigrette 20,00 €
Cassolette d'cEUf aux cepes 20,00 €

(NOS Vianhdes (accompagnées de 1égumes et salade)

Magret de Cahard (entier 3508r / 400 gr) 28,00 €
‘Piece du boucher (selon arrivage du jour) 25,00 €
Civet de filets de pigeon 25,00 €
Cassoulet bigourdan revisité 25,00 €

NOS poissons
Filet de truite 19,00 €
Filet de limande a la fondue de poireaux 20,00 €

Prics, nets, — Boissons non comprises — Giicun suppliment au litre du seviice n eol Ui paz o client .
L'origine de nos viandes est affichée quotidiennement et visible a I'entrée du restaurant
Un classeur mentionnant les produits allergénes rentrant dans la composition de
nos recettes est mis a votre disposition - nous consulter



Toute ’équipe du restaurant
«Chez Pierre d’Agos»
vous souhaite uh bon appétit!

Mehu du jour 18,00 €

Vin compris
Du lundi au vendredi unhiqguement |e midi

Menu enhfant - 14,00 € (boisson incluse)
Assiette composée (saucisson, cEuf dur, tomates cerises)
Gteak haché - pommes frites
Dessert




